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EXTRAVERGINE IN PUGLIA & I'evento che,
con il Premio nazionale L'Oro d’ltalia, ospita
I'olivicoltura italiana nel territorio pugliese,
nucleo propulsivo di una rinnovata filiera
olivicola capace di coniugare tipicita e inno-
vazione.

La partecipazione ed il coinvolgimento delle
pil importanti aziende produttrici di olio
extravergine d’oliva favoriranno la discus-
sione e il confronto su dinamiche e tendenze
dell'intero settore, al fine di fornire strumen-
ti concreti utili allo sviluppo ed alla promo-
zione del comparto. Extravergine in Puglia
racchiude diverse attivita culturali e d’intr-
attenimento allo scopo di coinvolgere non
solo le aziende olivicole e gli operatori del

settore, ma anche i cittadini e i consumatori.
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PROGRAMMA cxtravergines

2017 PUGLIA ‘

h 16.30-20,00 - Piazza del Popolo

Destinato ai consumatori pit giovani, ha come
scopo quello di diffondere la cultura del mangiar
sano, attraverso laboratori culinari.

Nel corso dell’evento
extravergineinPUGLIA 2017
saranno organizzate:

Visite guidate ai frantoi ipogei
Mostre a tema

2017 / PREMIO NAZIONALE
4 PH=
h 10.00 - Palazzo Ducale (Sala del Trono) L D }‘i U D J _,/—\ L J _,f_\ 3011 30 el sl

Il punto sugli avanzamenti della ricerca in difesa Tenuto da Renzo Ceccacci

dell'olivicoltura e sulle innovazioni tecnologiche : M 3 Ao{ T
con imprenditori olivicoli, docenti universitari, Rivolto a.d ap_pa_ssmnah e consumatori- dell'olio
extravergine di oliva.

scienziati e politici.
h 12.30 - Palazzo Ducale

h 11.30-12.30 - Casa Turrita

Riconoscimento destinato ad Enti, aziende e
personaggi che si sono distinti per aver contribui- (IS UEL : . .
to con idee innovative e lavoro, a dare “Valore I migliori oli del concorso, in degustazione guidata.
Aggiunto” all'intero comparto olivicolo. Acura degli esperti OLEA - Incontro con i produttori

h 16.00 - o e i consumatori.

Sabato 27 - h 18.00 - Palazzo Ducale
Gran gala dell’Olio Italiano

Presentazione Guida 0.L.E.A.

L'ORO D’ITALIA, IN TASCA, 2017
Presentazione della bottiglia
“OLIO AMBASCIATORE 2017”;

Cerimonia ufficiale di premiazione
¢ 8° Premio nazionale “L'ORO D’ITALIA";
¢ 6° Premio Internazionale
“L'ORO DEL MEDITERRANEOQ”;
* 9° Concorso regionale “L'OR0 DELLA PUGLIA”;
o Assegnazione Premio “ANTONIO RICCI”.



