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Grigliate in Festa
La campagna marchigiana è sempre un luogo gradevole alla vista del viandante che ama osser-
vare e apprezzare il bello che la natura, stagione dopo stagione, in silenzio, offre.
Ovunque c’è traccia di una casa contadina, abbracciata da campi di grano o girasoli dorati, dove 
una nonna crea, con maestria, il piatto che ha segnato e formato il nostro piacere per il cibo.
Dove qualche “contadino” cresce con amore i propri animali e qualche “trattoria “ e vari luoghi 
dove la cucina  della tradizione e di qualità, soddisfa i palati più esigenti.
Con questa Festa del Gusto intendiamo tutelare il nostro passato mantenendo viva e concreta la 
testimonianza delle nostre origini e della tradizione rurale e gastronomica.
Poi sotto la luna d’agosto ! ..è tutta un’altra cosa.
Buon divertimento e buone  Grigliate in Festa
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Sinfonia di Sapori e 
Carne di Qualità
Cucina della tradizione 
Grigliate di carne
Vitellone e maialino allo spiedo
Pranzo della “battitura”, sull’aia

Terra, Tradizioni e Agricoltura
La Fattoria degli Animali
Esposizione mezzi e attrezzature 
agricole d’epoca e moderne

Degustazioni, Concorsi e Incontri
Concorso La Frittata d’Oro
Workshop - laboratori 
Talk Show con esperti e gironalisti RAI
Show Cooking con giovani 
e importanti chef

Giardino del Gusto
La dispensa dei prodotti del territorio 
Vini, olio extravergine di oliva, salumi, 
formaggi pecorini, ortofrutta e 
verdure, pane e dolci e distillati

Mostre artigianali e artistiche

Spazi promozionali e di solidarietà

Sfilate di moda, musica 
e spettacoli con grandi Orchestre

Giochi e spazio bambini

Cos’è Grigliate in Festa?



ore 18.30
Inaugurazione ufficiale 
di Grigliate in Festa
Aperitivo di benvenuto con 
Salumi & Bianchello del Metauro
Proposti e gentilmente offerti dall’Az.Agr. 
Marco Roberti e Az. Agr. Mariotti Cesare 
Vini&Cantine

ore 19.30
Giardino del Gusto
La dispensa dei prodotti del territorio
Workshop e degustazioni
Bianchello …al chiar di luna
Az. Agr. Mariotti Cesare Vini&Cantine
Montemaggiore al Metauro
Presentazioni e degustazioni 
guidate dei vini dell’azienda

ore 19.00 e 21.30
Show Cooking Barbecue
Gianni Guizzardi 
“il Signore del barbecue”
Doppia esibizione sui metodi di cottura 
(differenza tra griglia e barbecue, 
uso di legni aromatizzanti e spezie)
Conduce 
Alfredo Taracchini Antonaros
Giornalista e consulente RAI
Segue degustazione in abbinamen-
to ai vini dell’Az. Agr. Mariotti Cesare 
Vini&Cantine

ore 20.00
A cena con Grigliate in Festa

ore 22.00
Giardino d’Estate
Spettacolo e balli con 
l’Orchestra Fabio COZZANI
Saluto degli organizzatori 
e presentazione manifestazione

ore 22.00 
Area Festa
Balli Latino Americani con 
Giorgio & Monica
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ore 12.30
Il pranzo della “battitura”, sull’aia  
- El pranz dla “batitura” sl’ara
Rievocazione gastronomica dei piatti 
della tradizionale trebbiatura del grano
Prenotazione 
al n. 0721-970150 o 970502
€. 27.00
Presentazione vini Azienda Agricola 
Bruscia

dalle ore 18.00 alle 19.30
La Frittata d’Oro
Concorso delle frittate
Gara gastronomica amatoriale aperta 
a tutti, per frittate di fantasia, realizzate 
con l’utilizzo dei prodotti dell’orto, 
erbe spontanee, carne e alimenti vari, 
in abbinamento ai vini delle aziende 
Bruscia, Fiorini, Guerrieri e Mariotti.
La Giuria sarà composta da esperti della 
gastronomia e della ristorazione.
Coordinatore - Giorgio Sorcinelli
Presidente della Giuria - Alfredo Taracchini 
Antonaros - Giornalista e consulente R.A.I.
Regolamento sul sito ww.olea.info

ore 19.30
Giardino del Gusto
La dispensa dei prodotti del territorio 
Workshop e degustazioni
Bianchello …al chiar di luna
Azienda Agricola Bruscia 
San Costanzo
Presentazioni e degustazioni guidate 
dei vini dell’azienda.

ore 20.00
A cena con Grigliate in Festa

ore 22.00
Giardino d’Estate
Spettacolo e balli con 
l’Orchestra “I MAYA”
Saluto di benvenuto
Presentazione attività promozionale 
turistica ed eventi del territorio

ore 22.00
Area Festa
Notte giovani con
THE CLIMBERS ( Country Western) 
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Il pranzo della battitura sull’aia
El pranz dla batitura sl’ara

Menu
Gnocch e millefoglie
arost mist al forn (gai, cunìl, oca in 
porchetta)
insalata e patat al forn
ciambella imbutita
vin, acqua mineral e cafè
€ 27.00

Prenotazioni ai numeri
0721 970502 / 970150

Menu Festa
A scelta agli stand gastronomici

Menu 
Tagliatelle e gnocchi
Vitellone e maialino allo spiedo
Grigliate di maiale mista
Stinco di maiale
Pasticciata di vitello
Roast beef di vitello
Cotoletta alla milanese
Trippa e fagioli con salsiccia
Piadina alla griglia
Patate fritte e verdura cotta
Vino dei produttori locali
Bibite e acqua minerale

Sinfonia di Sapori
e carni di Qualità

Mangiare e’... una cosa seria!

A TAVOLA
con gusto



ore 18.30
Apertura di Grigliate in Festa

ore 17.30 
Giardino del Gusto
Talk show
Mangiare è… una cosa seria !
Tra carne e pesce, tra olio e vino: igiene e 
sicurezza alimentare, gusto e tracciabilità
Saluto di apertura
Giorgio Sorcinelli Coordinatore della manifestazione 

Partecipano: 
Corrado Piccinetti - Biologo e consulente RAI 1 - 
Linea Blu, 
Ettore Franca - Giornalista e Presidente O.L.E.A.
Fiorenzo Giammattei - Accademia Italiana della 
Cucina
Giuseppe Giovannelli - Veterinario ASUR - Area 
Vasta 1
Luca Guerrieri - Imprenditore agricolo produttore

Comunicazioni di:
Coldiretti - Cia - Copagri - Confagricoltura - A.R.A. 
Marche

Conduce
Alfredo Taracchini Antonaros
Giornalista e consulente R.A.I.

Segue presentazione e anteprima dei progetti 
GUSTOSA® 2014 - Il Festival della pasta italiana
e MARCHE FOOD SAFARI®

Intermezzo: il Gelato all’Olio Extravergine di 
Oliva a cura dello Chef Cristian Girolomoni 

Segue aperitivo con Salumi & Bianchello del 
Metauro offerti e presentati dall’Az. Agricola  
Marco Roberti e Azienda Agraria Guerrieri

ore 19.30
Giardino del Gusto
La dispensa dei prodotti del territorio 
Workshop e degustazioni 
Bianchello …al chiar di luna
Azienda Agraria Guerrieri - Piagge
Presentazioni e degustazioni guidate dei 
vini dell’azienda.

ore 19.30
A cena con Grigliate in Festa
ore 21.30
Show Cooking
Chef Nicola Costantini 
Ristorante La Mora di Gelso di Marotta
Esibizione di cotture alla brace
Conduce Alfredo Taracchini Antonaros
Segue degustazione in abbinamento con 
i vini dell’Azienda Agraria Guerrieri.

ore 22.00
Giardino d’Estate
Spettacolo musicale e balli con 
l’Orchestra JOSELITO & GIANNI 
DRUDI
Con esibizione de “ Le Brasiliane” 
Saluto di benvenuto dagli organizzatori
Presentazione attività promozionale 
turistica ed eventi del territorio
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Strada Montecucco,3
San Giorgio di Pesaro Tel. 347.1944034

Artigiano edile
RISTRUTTURAZIONE 
E COPERTURE TETTI

AZIENDA AGRICOLA 
GREEN GARDEN 
di BERARDINELLI LUCA
61030 San Giorgio di Pesaro
cell: 339 8185152



ore 17.30
Apertura di Grigliate in Festa

ore 17.45 
Il Fascino del Landini 
La sua storia, spiegazione e dimostra-
zione di accensione

ore 18.00
Animali da cortile … 
questi sconosciuti
Presentazione al pubblico e ai bambini 
da parte dell’allevatore

ore 19.00
Sfilata di moda
“Adopt Improve Adapt”
Sfilata di moda collezione p.e. 2013 
Vintage creativo e green economy 
al femminile
Conduce Serena Sartini
Segue aperitivo con Salumi & Bianchel-
lo del Metauro proposti e gentilmente 
offerti dall’Az. Agricola  Marco Roberti e 
Az. Agraria Fiorini

ore 19.30 
Giardino del Gusto
La dispensa dei prodotti del territorio 
Workshop e degustazioni 
Bianchello …al chiar di luna
Azienda Agraria Fiorini - Barchi
Presentazioni e degustazioni guidate dei 
vini dell’azienda

ore 20.00
A cena con Grigliate in Festa

ore 22.00
Giardino d’Estate
Spettacolo e balli con 
l’Orchestra “ TABARRONI”
Presentazione attività promozionale 
turistica ed eventi del territorio
Premiazioni
Concorso La Frittata d’Oro e Premio 
Sapori & Tradizioni
Saluto di arrivederci

ore 22.00
Area Festa
Notte giovani con 
LA BOTTEGA 
DEL RUMORE NOBILE
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Carni e salumi
Az. Agr. Roberti Marco - Montecucco di San 
Giorgio di Pesaro

Olio Extravergine di Oliva delle Marche
Oleificio Montenovo - Ostra Vetere - An
Olio La Raggia
Terre del Metauro Soc. Coop. - Saltara
Olio DOP Cartoceto

Apicoltura, confetture e liquori
Az. Apistica Branchini Oriana 
San Giorgio di Pesaro
Azienda Agricola Gentilini - Pergola

Vini
Az. Agricola Bruscia - San Costanzo
Azienda Agraria Fiorini - Barchi
Azienda Agraria Guerrieri - Piagge
Azienda Agricola - Cantine Mariotti 
Montemaggiore al Metauro

Pasta artigianale
Azienda Agraria Guerrieri - Piagge
Pasta Montagna - Fano

Prodotti tipici e bio
Ass. UP Universi Paralleli Barchi

Formaggi caprini
Azienda Agricola Il Covo dei Briganti
di Fiorelli Elide By Beltrami - Cartoceto

Frutta e verdure di stagione
Azienda Agricola Corsini - Mombaroccio

Pane e dolci
Panificio Artigianale Pierucci Sara
Mondavio

Gelato Artigianale
Cuor di Gelato - Monteporzio

Punto informativo e divulgativo
O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori

Il Giardino 
Del Gusto 

La Dispensa dei prodotti 
del territorio
Workshop e degustazioni 



Mezzi agricoli d’epoca e moderni
Cooperativa Agricola Falcineto - Fano 

Animali da cortile … questi sconosciuti

Il Fascino del Landini
Il trattore d’epoca di Antonio Ferri - Fano

La Terra dei Girasoli
Immagini agresti di Giorgio Sorcinelli 

Sensazione d’estate
Immagini Lucia Alessandrini

IRISLAB - Foto e Video
di Bianca Pasquini - Ponterio An

Ass.ne La Via della Seta - Lucrezia
Esposizione artistica ed artigianale

Le Terrecote di Fratterosa
Terrecotte e ceramiche Bonifazi 

Il Giardino delle Idee di Simonetta Andreoni 
Montecucco - San Giorgio di Pesaro

Il Fabbro e le sue creazioni
Sebastianelli Fulvio - Brugnetto di Senigallia
Samuele De Cerreto - San Giorgio di Pesaro

Green Garden di Luca Berardinelli
San Giorgio di Pesaro

Spazi promozionali e
di Solidarietà
Associazione Riviera delle Lanterne
Pro Loco Fanum Fortunae
Associazione Paese dei Balocchi Fano
Spazio solidarietà A.D.A.M.O.
I.A.T. Ufficio Turistico San Costanzo

Intrattenimenti e giochi
Quanto peso? Indovinami
Il vitello – l’agnello – il maiale
E l’altezza del prosciutto?

Tiro e Molla
Spazio ricreativo per bambini

TERRA E ARTE  
IN MOSTRA

Esposizioni, promozioni
e curiosità

MONTECUCCO

SAN GIORGIO
DI PESARO

FANO
MAROTTA SENIGALLIA

PESARO

FOSSOMBRONE

PERGOLA

URBINO

CAGLI

MONTEPORZIO

CASTELVECCHIO

(Usc. CALCINELLI)

SUPERSTRADA
FANO-GROSSETO
(usc. BELLOCCHI)

Ancona

Rimini
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COME RAGGIUNGERCI:

Ristorante Montecucco
Via Montecucco, 27
San Giorgio di Pesaro PU
Tel. +39 0721-970150
Tel. +39 0721 970545
www.ristorantemontecucco.it

Az. Agricola Roberti Marco
Via Montecucco, 1
San Giorgio di Pesaro PU
Tel. +39 0721-970502
Cell. +39 333 7843825

La Bottega del Norcino
Via I Strada, 41
Bellocchi di Fano
Tel. +39 0721-854689

CONTATTI:

L’Organizzazione ringrazia 
il pubblico, i produttori, le ditte 
e gli sponsor e da appunta-
mento all 5^ edizione di 
Grigliate in Festa 2014

Colophon:

Responsabile: 
Marco Roberti
Direzione: 
Giorgio Sorcinelli
Consulenza artistica: 
Alfredo Taracchini Antonaros

Grafica: 
www.ideostampa.com
Stampa: 
Grafiche Flaminia

Da Ancona:
uscita A14 Marotta
direzione Pergola
a Monteporzio a destra 
direzione San Giorgio di Pesaro
Montecucco
(da Marotta Km 15 circa)

Da Bologna:
uscita A14 Fano
Superstrada direzione Roma
uscita Calcinelli
direzione Montemaggiore
San Giorgio di Pesaro 
Montecucco
(da Fano Km 20 circa)



www.metauro.bcc.it

Clicca mi piace sulla nostra 
pagina di Facebook 
Ristorante Montecucco


