FESTIVAL INTERNAZIONALE DEL BRODETTO
E DELLE ZUPPE DI PESCE 2008
PROGRAMMA

GIOVEDI' 18 SETTEMBRE 2008

ORE 19:00 INAUGURAZIONE DEL FESTIVAL. CENA DI GALA SU INVITO

Nella splendida cornice della Rocca Malatestiana, verranno presentate le tre giornate di
Festival alla presenza di stampa ed autorita. Per I'occasione saranno presenti anche
alcune delegazioni in gara. A cura di A.l.S. Marche e Istituto Alberghiero S. Marta Pesaro.
Musica del “Sabrina Angelini Trio”

Sabrina Angelini, voce - Roberto Bachi, piano - Ippolito Lamedica, sax baritono

Area Eventi

ORE 20:00 TERZO CAMPIONATO DEI VINI DA BRODETTO - “IL BIANCHE LLO”

Per il terzo anno consecutivo, Davide Eusebi e A.l.S. Marche, in collaborazione con
'Enoteca “Il Torchio”, presentano l'entusiasmante gara tra i vini da brodetto in due
appuntamenti. Il primo riguarda 5 Bianchelli che saranno accompagnati al brodetto del
ristorante “ll Galeone” e ad un aperitivo de “Il Caffe del Pasticciere”.

Area Degusta - Costo 35 €

VENERDI' 19 SETTEMBRE 2008
ORE 9:30 APERTURA FESTIVAL
DALLE ORE 10:00 ALLE ORE 12:00 “IL NASO D’ITALIA”
Selezioni Regionali Marche del 4° Campionato Nazionale dell’Olfatto - Il gioco piu
simpatico d’ltalia.
Stand O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori — Offertal ibera
ORE 11:00 APERTURA DELLO SPAZIO RISTORANTE

ORE 13: 00 SFIDA DELEGAZIONI — PRIMO TURNO
Stand sfide - Costo 30 €

ORE 15:00 REGIONE FRIULI — TAVERNETTA ALL'’ANDRONA — CHEF ATTIAS
TARLAO : “ZUPPA DI PESCE ALLA GRADESE”
Area Eventi



ORE 16:00 REGIONE TOSCANA - GRAND HOTEL PRINCIPE DI PIEMONTE — CHEF
GIUSEPPE MANCINO : IL “CACCIUCCO RIVISITATO”
Area Eventi

ORE 17:30 EXTRA VERGINE?...PIACERE DI CONOSCERTI
GUIDA ALL’ANALISI SENSORIALE DEL L'OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA
Corso breve sulla conoscenza e I'analisi sensoriale dell’olio da olive. A cura di O.L.E.A.
Rilascio attestato di frequenza
Area Eventi - Costo 25 €

ORE 17:30 TUTTA LA POESIA IN UN BICCHIERE
L'arte del barman - gli attrezzi del mestiere - storia dell'aperitivo
(dimostrazione e degustazione) . A Cura di A.l.B.E.S.

Stand A.l.LB.E.S. - Costo 10 €

DALLE ORE 18:00 ALLE ORE 20:00 “IL NASO D’ITALIA”

Selezioni Regionali Marche del 4° Campionato Nazionale dell’Olfatto - Il gioco piu
simpatico d’ltalia.

Stand O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori — Offertal ibera

ORE 18:00 APERTURA DELLO SPAZIO RISTORANTE

ORE 19:30 “I BUONI ITALIANI”

Degustazione guidata dei migliori oli extra vergini di oliva D.O.P. e monovarietali nazionali
in abbinamento ai pani italiani. Valida anche come Seduta Certificata per Assaggiato i
O.L.E.A

Area Eventi - Costo 10 €

ORE 19:30 SFIDA DELEGAZIONI — SECONDO TURNO
Stand sfide - Costo 30 €

ORE 20:00 TERZO CAMPIONATO DEI VINI DA BRODETTO —“l VINI NAZ IONALI”

Per il terzo anno consecutivo, Davide Eusebi e A.l.S. Marche, in collaborazione con
'Enoteca “Il Torchio”, presentano l'entusiasmante gara tra i vini da brodetto in due
appuntamenti. Il secondo riguarda 5 vini nazionali che saranno accompagnati al brodetto
del ristorante “Due Campanili Relais” e ad un aperitivo della pasticceria “Guerrino”.

Area Degusta - Costo 45 €

ORE 21:00 IPPOLITO LAMEDICA QUARTET

Roberto Bachi, piano - Ippolito Lamedica, sax baritono - Jack Lucchetti, c. basso - Joe
Pagnoni, batteria

Area Eventi



SABATO 20 SETTEMBRE 2008
ORE 9:30 APERTURA FESTIVAL

DALLE ORE 10:00 ALLE ORE 12:00 “IL NASO D’ITALIA”

Selezioni Regionali Marche del 4° Campionato Nazionale dell’Olfatto - Il gioco piu
simpatico d’ltalia.

Stand O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori — Offertal ibera

ORE 10:30 LA CONTINUITA' FRA TERRA E MARE
Incontro - dibattito a cura di Tommaso Lucchetti.
Area Degusta.

ORE 11:00 APERTURA DELLO SPAZIO RISTORANTE

ORE 13: 00 SFIDA DELEGAZIONI — TERZO TURNO
Stand sfide - Costo 30 €

ORE 15:00 REGIONE MOLISE — Z’BASS — CHEF FRANCO DAS CENZO : “ZUPPA DI
PESCE DI TORNOLA"
Area Eventi

ORE 16:00 PRESENTAZIONE VINI DELLA REGIONE MARCHE. A cura di Moncaro.
Area Eventi

ORE 17:00 PUGLIA — ANTICA CUCINA — CHEF GIUSEPPE VIVO : “CIAM BOTTA DEL
MARE PUGLIESE”
Area Eventi

ORE 17:30 EXTRA VERGINE?...PIACERE DI CONOSCERTI
GUIDA ALL’ANALISI SENSORIALE DEL L'OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA
Corso breve sulla conoscenza e I'analisi sensoriale dell'olio da olive. A cura di O.L.E.A.
Rilascio attestato di frequenza
Area Eventi - Costo 25 €

ORE 17:30 DECORAZIONI AL BICCHIERE E SFERIFICAZIONE ALCOLICA.
Stand A.I.B.E.S. - Costo 10 €

DALLE ORE 18:00 ALLE ORE 20:00 “IL NASO D’ITALIA”

Selezioni Regionali Marche del 4° Campionato Nazionale dell’Olfatto - Il gioco piu
simpatico d’ltalia.

Stand O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori — Offertal ibera

ORE 18:00 APERTURA DELLO SPAZIO RISTORANTE

ORE 18:30 GUSTO DI MARCA. Cibi e vini del Metauro e del Cesano.
Stand Gusto di Marca



ORE 19:30 “I BUONI ITALIANI”

Degustazione guidata dei migliori oli extra vergini di oliva D.O.P. e monovarietali nazionali
in abbinamento ai pani italiani. Valida anche come Seduta Certificata per Assaggiato i
O.L.E.A.

Area eventi - Costo 10 €

ORE 19:30 SFIDA DELEGAZIONI — QUARTO TURNO
Stand sfide - Costo 30 €

ORE 20:30 PREMIAZIONE MIGLIOR BRODETTO D’'ITALIA
Area Eventi

ORE 21:00 CIRANO QUINTET

Massimiliano Rocchetta, piano - Jan Gambini, sax tenore - Giorgio Caselli, tromba -
Ludovico Carmenati, c,basso - lvan Gambini, batteria

Area Eventi

DOMENICA 21 SETTEMBRE 2008

ORE 9:30 APERTURA FESTIVAL

DALLE ORE 10:00 ALLE ORE 12:00 “IL NASO D’ITALIA”

Selezioni Regionali Marche del 4° Campionato Nazionale dell’Olfatto - Il gioco piu
simpatico d’ltalia.

Stand O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori — Offertali bera

ORE 10:30 CONVEGNO SUL FERMO PESCA A CURA DI ALI.C.
Area Degusta

ORE 11:00 CONCORSO NAZIONALE “BARMAN DAY” selezione provinciale
Area Eventi

ORE 11:00 APERTURA DELLO SPAZIO RISTORANTE

ORE 13:00 EVENTO MEDITERRANEO
Uno chef croato proporra i suoi piatti tipici ad autorita e stampa
Area Eventi

ORE 15:00 DIBATTITO ACCADEMIA DEI MAESTRI PASTICCERI
Area Eventi

ORE 16:00 “I BUONI ITALIANI”

Degustazione guidata dei migliori oli extra vergini di oliva D.O.P. e monovarietali nazionali
in abbinamento ai pani italiani. Valida anche come Seduta Certificata per Assaggiato i
O.L.E.A.

Area Eventi - Costo 10 €

ORE 16:30 | PESCATORI DELL’ADRIATICO: “MARIA RISORT A”

Confronto sul romanzo verista dello scrittore fanese Giulio Grimaldi. Relatori : Prof. Alberto
Bernardi, Dott. Tonino Giardini e Prof. Marco Ferri.

A cura della Fondazione Cassa di Risparmio di Fano



Area Degusta. Ingresso libero

ORE 17:00 SFIDA BRODETTO CASALINGO

| vincitori delle cinque disfide tra i provetti cuochi delle Circoscrizioni di Fano si sfideranno
per decretare il miglior brodetto casalingo 2008

Stand sfide

ORE 17:30 VINO E BOLLICINE NEL BERE MISCELATO
Dimostrazione e degustazione (in collaborazione con AIS Marche).
A Cura di A.l.LB.E.S.
Area A.I.B.E.S. - Costo 10 €
DALLE ORE 18:00 ALLE ORE 20:00“IL NASO D’ITALIA”
Selezioni Regionali Marche del 4° Campionato Nazionale dell’Olfatto - Il gioco piu
simpatico d’ltalia.
Stand O.L.E.A. e Viandanti dei Sapori — Offertal ibera
ORE 18:00 COCKTAILS IN VOLO
Esibizione di barman acrobatici - Flair Bartending A.l.B.E.S.
Area Eventi
ORE 18:00 APERTURA DELLO SPAZIO RISTORANTE

ORE 19:00 PREMIAZIONE MIGLIOR BRODETTO CASALINGO
Area Eventi

ORE 21:00 "VIOLETAS POPOLARES" Tango Musica e Danza
Katia Bovo, arpa - Zulma Jaime, flauto - Costanza De Sanctis, voce e danza - Ivan Ridolfi,

danza
Area Eventi

ELENCO ESPOSITORI

REGIONE MOLISE

EDUCAZIONE ALIMENTARE E DIETA MEDITERRANEA

GUSTO DI MARCA

“IL PANE E | PESCI” — | PANI DELLA TRADIZIONE. Chia serna e Maiolo
O.L.E.A. E I VIANDANTI DEI SAPORI

ACCADEMIA MAESTRI PASTICCERI ITALIANI

ISTITUTO ALBERGHIERO “S. MARTA” DI PESARO

‘LIBRERIA DEL TEATRO” E ASSOCIAZIONE “LA SCALA SEGR ETA”

CONFESERCENTI



“ONDA SU ONDA”

MOSTRA FONDAZIONE CASSA DI RISPARMIO DI FANO
AIAB

BANCA DELLE MARCHE

MONCARO

A.l.B.E.S.

LA MORETTA. A cura di Caffe del Porto

MOSTRA FOTOGRAFICA a cura di OLEA" L'ALBERO DEGLI D EI” Fotografie di
GIORGIO SORCINELLI

FORUM DELLE CAMERE DI COMMERCIO DELL’ ADRIATICO E D ELLO IONIO

PER PRENOTARSI

APPUNTAMENTI O.L.E.A. : 3387798125 - seqgreteria@olea.info

CAMPIONATO DEI VINI : Francesco Ordonselli 380/4199641 o 0721/825486
GIURIA POPOLARE SFIDE REGIONALI : Segreteria del Festival 0721/831382

SPAZIO AIBES : Alessandro Bonventi 347/6104471 — alebarthender@libero.it




